RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

( Rrpe A

Betteraves cuites
Taboulé (Semoule BIO) @ vinaigrette (Betteraves @ Coeur de laitue
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p l i Pasts Moelleux aux fruits
omme an vanille astéque
4 (Eufs BIO)
' & 2 Banane

: Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.

0 Plat végétarien ‘ ' Origine de nos viandes Q Plat sans viande & Plat avec du porc @ Plat complet
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Du 22/06/2026 au 26/06/2026 1 produit bio/jour
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0 Plat végétarien ‘ ' Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ * Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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